Wellfood

Food packaging equipment

TAVOLI ROTANTI DI FINE LINEA

Collocato nella parte finale della linea di confezionamento, svolge la fun-

zione di “Stazione di accumulo” facilita la fase di scarico del prodotto in
uscita dalla macchina confezionatrice e agevola I'operatore nelle opera-
zioni di prelevamento e inscatolamento.

| Tavolo Rotanti di fine linea sono costruiti interamente in acciaio inox, con
E{assoio )concavo 0 piatto e variatore di velocita meccanico o elettronico
inverter).

| TR 1400 CONCAVO INOX INVERTER

CARATTERISTICHE TECNICHE

Costruito completamente in acciaio inox aisi 304
Disco rotante concavo @ 1200 — 1400 mm

e Motore asincrono cv. 0,18 completo di interruttore
magnetotermico e fungo di emergenza

Velocita di rotazione regolabile da 4>19 giri/min
Altezza del bordo disco 810 mm (Standard)
Regolazione in altezza +/- 40 mm

Voltaggio 220/380 V

OPTIONAL

Altezza arichiesta
Ruote piroettanti inox con freno

END-OF-LINE ROTARY TABLES

Situated at the end of the packaging line they are used as an “Accumula-
tion station” to ease the product unloading stage at packaging machine
output and to help the operator in pickup and boxing operations.

The end-of-line rotary tables are made completely in stainless steel,with
concave or flat trays and mechanical or electronic (inverter) speed
variator.

TR 1200 INOX CON RUOTE |
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TECNICAL SPECIFICATION

Complete stainless stell costruction Aisi 304

Rotating disk concave @ 1200 - 1400 mm

0,18 Hp Motor complete of motor overload and

mushroom emergency stop button

Speed regulator to adjust disc from 4>19 revolutions per minute
Standard height of the disc 810 mm

Adjustable +/- 40 mm

Voltage 220/380 V

e Height to application
Inox castors with brake
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TAVOLO ROTANTE PER ALLINEAMENTO E SMISTAMENTO PRODOTTI

Svolge la funzione di “Stazione di accumulo” in entrata della macchina
confezionatrice, i prodotti possono essere caricati manualmente o tramite

nastro trasportatore. | deviatori regolabili consentono di smistare i prodotti
in accumulo verso |'uscita e scaricarli uno ad uno.

Tutti i ns. tavoli rotanti sono dotati di variatore di velocita meccanico, op-
pure variatore di velocita elettronico con rampa di accelerazione e decele-
razione regolabile (inverter). Costruzione in acciaio verniciato o inox. Disco
rotante rivestito in materiale plastico o inox.

ROTARY TABLE FOR PRODUCT ALIGNMENT AND SORTING

Serves as an “Accumulation station” at packaging machine input; pro-
ducts can be loaded manually or by conveyor belt. The adjustable diver-
ters are used to sort the accumulated products moving towards output
and offload them one by one.

All our rotary tables have a mechanical speed variator, or an electronic speed
variator with adjustable acceleration and deceleration ramp (inverter).
Made of painted or stainless steel, rotary disc coated in plastic or stainless
steel.

| 7= 800 Accumuto |

TR 1200 ACCUMULO E SMISTAMENTO

TR 1400 PIANO ACCUMULO

CARATTERISTICHE TECNICHE

e Costruito completamente in acciaio inox aisi 304
Disco rotante @ 1200/1400 mm. in alluminio

e Motore asincrono cv. 0,18 completo di interruttore
magnetotermico e fungo di emergenza

e Velocita di rotazione regolabile da 4>19 giri/min

e Altezza del bordo disco 810 mm (Standard)
Regolazione in altezza +/- 40 mm

e \/oltaggio 220/380 V

OPTIONAL

Altezza a richiesta
Deviatore prodotti per uscita in linea
Ruote piroettanti inox con freno
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TECNICAL SPECIFICATION

Complete stainless stell costruction Aisi 304

Rotating disk @ 1200/1400 mm

0,18 Hp Motor complete of motor overload and mushroom
emergency stop button

Speed regulator to adjust disc from 4>19 revolutions per minute
Standard height of the disc 810 mm.

Adjustable +/- 40 mm

Voltage 220/380 V

e Height to application
Product deviation for exit linear
Inox castors with brake
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